FROZEN FOOD INNOVATION

Hochwertige Fertiggerichte und Tiefkihlspezialitaten

ALPEKER



Unsere Geschichte

Alpeker wurde 2012 mit der Absicht gegriindet, die typischen Sidtiroler Spezialitaten aufzuwerten und zu schiitzen und diese auf
dem nationalen Markt zu fordern.

Zunachst wurde ein Modell der lokalen Entwicklung mit "nachhaltigem" Charakter durch die Aufwertung lokaler Ressourcen
geschaffen, die in der Lage sind, qualitativ hochwertige Produkte herzustellen.

Im Laufe der Jahre hat Alpeker seinen Ansatz auf dem Markt mit einem neuen Ziel weiterentwickelt.
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Mission

Den Kunden innovative, marktgerechte Tiefklhlprodukte anzubieten, die den Bedlrfnissen der Verbraucher
entsprechen oder diese vorwegnehmen.
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Kochen leicht gemacht.

Wa rum A|peker? Alpeker wahlen bedeutet, sich auf einen aufmerksamen Partner zu
verlassen, der innovative Losungen und Marketingkonzepte umsetzt, um die
gesamte Vertriebskette zu schaffen und zu wertschatzen.

Alpeker bietet gualitativ hochwertige Fertiggerichte und

Tiefkiihlspezialitaten. Dank der Tiefkihlung gewahrleisten wir die
Authentizitat und den Genuss unserer Produkte.
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Warum Tiefkihlung

IDEALE R
NATURLICHKEIT DES KURZE ORGANOLEPTISCHE
KONi:IE:-l\-II_III(E)R;ENGS- PRODUKTES GARANTIE HOHER SERVICEGRAD PRODUCKTIONSKETTE SICHERHEIT EIGENSCHAFTEN
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Wir haben uns fur Tiefkihlprodukte entschieden, weil sie unserer Meinung nach die ideale
Konservierungsmethode sind, um die Naturlichkeit der Produkte und alle organoleptischen Eigenschaften der
Gerichte, wie frisch gekocht oder kultiviert, zu erhalten.
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Unsere Zukunftsvision sieht wuns als ein innovatives

FrOzen FOOd Unternehmen im Bereich der tiefgefrorenen

|nnOvatiOn Qualitatsprodukte, dessen angebotene logistische Losungen
fur den ganzen Produktionsweg Wert erzeugen.

OHNE
KONSERVIERUNGSSTOFFE

S “Durch die Kunst der Tiefkihlung
i‘;Z:EELNL””DE'“FAC”Z“ N L @ werden alle Nahrwerte als auch

| alle Eigenschaften eines sorgfaltig
' zubereiteten Gerichts bewahrt.”
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Der authentische Geschmack der Natur

Mit ALPEKER NATUR versuchen wir die immer neu-entstehenden Markttrends der Lebensmittelbranche und den
sich daraus entwickelnden Bedirfnisse der Endverbraucher mit innovativen Produkten abzudecken: hochwertige
Produkte, die auf spezifische Bedurfnisse antworten, immer mit besonderer Aufmerksamkeit auf Naturlichkeit.
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Linsenbillchen =

Organismo di controllo
autorizzato dal MIPAAF

T-BIO-007
Agricoltura UE/non UE
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BIOLOGISCH

Die biologischen Linsenballchen von Alpeker
Natur werden gebacken (nicht frittiert) und
sofort eingefroren. Sie sind eine gesunde,
praktische und schmackhafte Alternative. Sie
werden mit  zertifizierten  biologischen
Rohstoffen hergestellt und sind auch fiur eine
vegane Ernahrung ohne Inhaltsstoffe tierischen
Ursprungs geeignet. Unter anderem, sind sie
auch noch glutenfrei und aul3erst vielseitig: die
perfekte Losung, um einen schnellen Aperitif
flr eure Gaste vorzubereiten.
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BIOLOGISCH GMO FREI OHNE PALMOL GLUTENFREI 100% PFLANZLICH J

HOHER
EIWEISSGEHALT
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Operatore controllato
n.J38D
Organismo di controllo
autorizzato dal MIPAAF
T-BIO-007

Kichererbsenballchen s

Schmackhafte Kichererbsenballchen, im g
Ofen vorgebacken — nicht frittiert. K/
Unsere Ballchen werden mit biologischen BIOLOGISCH
Zutaten  produziert;  glutenfrei  und

pflanzlichen Ursprungs: ohne Milch und

Eier. Leckere Happchen fur alle, die bei

jeder Gelegenheit genossen werden GE|5|AC$.|KTEN

kbnnen.
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1: BALLASTSTOFFQUELLE
BIOLOGISCH GMO FREI OHNE PALMOL GLUTENFREI 100% PFLANZLICH
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Saubohnen- und Erbsenballchen

Organismo di controllo
autorizzato dal MIPAAF
T-BIO-007

Leckere biologische und vorgebackene
Saubohnen- und Erbsenballchen. Sie OHNE
werden mit ausschlieBlich biologischen ZUSATZE
Zutaten hergestellt, sind gluten- und
laktosefrei und eignen sich perfekt fur
eine vegane Ernahrung, da sie weder

Milch noch Eier enthalten. Sie sind : % v GEBACKEN
reich an Proteine und Ballaststoffen e NICHT
und sind die perfekte Mahlzeit fiir ein » A MR'TT'ERT
Abendessen oder einen Aperitif mit ST, B - e
Freunden. 8
HOHER
% EB @ @ EIWEISSGEHALT
BALLASTSTOFFQUELLE
BIOLOGISCH GMO FREI OHNE PALMOL GLUTEN FREE 100% PFLANZLICH
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Vielen Dank fur Ihre Aufmerksamkeit




