
HoReca unisce 
territori

HoReCa:
matchmaking B2B e
settimane culinarie in Baviera

HoReCa unisce produttori e titolari di attività di ristorazione, in una 

piattaforma dove allacciare contatti preziosi e cogliere nuove opportunità 

commerciali nel segmento HoReCa.

Sfruttate quest’occasione per presentare i vostri prodotti altoatesini di alto 

livello. Incontrate distributori, importatori, ristoratori e decisori, ampliate la 

vostra rete e acquisite nuovi partner commerciali. 

Destinatari

Aziende del settore food and beverage, interessate al mercato HoReCa in 

Baviera.

NETWORKING

Febbraio/maggio 2026
Bolzano & Monaco

Iscrizione

entro il 22/10/2025

elisa.abetini@idm-suedtirol.com

Contatti

Elisa Abetini

T +39 0471 094 503

elisa.abetini@idm-suedtirol.com

www.idm-suedtirol.com
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Programma
febbraio 2026

Al fine di consentire di sondare l’interesse alla partecipazione, le 
imprese altoatesine interessate possono manifestare la loro 
intenzione preiscrivendosi in modo non vincolante via e-mail 
all’indirizzo elisa.abetini@idm-suedtirol.com.

Preiscrizione entro il 22 ottobre 2025.

Sono ammesse alla partecipazione le imprese del settore food and 
beverage, idealmente appartenenti alle seguenti categorie:

• Bevande (alcoliche e analcoliche)
• Prodotti da forno (ad es. Schüttelbrot, pane, pasta...)
• Prodotti lattiero-caseari (ad es. formaggio, mozzarella...)
• Speck e salumi
• Ulteriori categorie (previo accordo con IDM e DEHOGA)

Sono consentite al massimo 2 aziende per categoria.
L’assegnazione dei posti segue il principio del “first come first 

served”.

Costi

Iscrizione

I costi variano in base al numero di partecipanti. Con 10 aziende partecipanti, i costi 
ammontano a circa 2.000 euro l’una. Vi è inoltre la possibilità di richiedere un 
finanziamento (in regime de minimis) nell’ammontare del 50% dell’importo totale. 

3 febbraio
Visita della durata di un giorno ai produttori altoatesini 
partecipanti

4 febbraio

Mattina: altre visite a produttori
Pomeriggio: workshop e masterclass con cuochi altoatesini e 
bavaresi al Gustelier di Bolzano.
Sera: cena di gruppo, degustazione di prodotti altoatesini e 
networking

Programma
maggio 2026

Settimane della cucina altoatesina a Monaco di Baviera

15 ristoranti bavaresi selezionati cucineranno con prodotti altoatesini di 
qualità integrandoli nelle loro proposte di menù. I clienti avranno 
l’opportunità di conoscere la varietà e la qualità delle specialità 
altoatesine, di scoprire nuove combinazioni di sapori e di lasciarsi ispirare 
a livello culinario. 

Le Settimane della cucina altoatesina sono accompagnate da una 
campagna sui social per sensibilizzare le attività di ristorazione bavaresi 
all’utilizzo di prodotti altoatesini.

Partner


	Slide 1
	Slide 2

