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Sperimentare l’economia circolare: 
approfondimenti pratici sugli approcci 
produttivi lungo la filiera alimentare

Questo viaggio di studio accompagna i produttori alimentari 
altoatesini alla scoperta di alcune aziende selezionate dell’arco 
alpino, che stanno già applicando concretamente i principi 
dell’economia circolare.

Nel corso di visite guidate e degustazioni, i partecipanti avranno 
modo di conoscere da vicino diversi approcci, dalla produzione 
artigianale della birra alle fonti proteiche alternative, fino a filiere 
biologiche gestite in ottica olistica.

Il programma è arricchito da momenti di confronto in loco e 
occasioni dedicate al networking con altri imprenditori.

Sprögnitz, Austria

Sperimentare 
l’economia 
circolare sul 

campo

La partecipazione è limitata a 18 
persone

Il viaggio di studio è rivolto ai produttori altoatesini del settore 

alimentare impegnati nell’economia circolare e interessati a conoscere 

esempi concreti e applicazioni reali.

Destinatari

https://idm-suedtirol.typeform.com/to/BFpN3HVr


Programma

Costi e
Finanziamento

Cos’è incluso
- Trasferimenti da Bolzano a Sprögnitz e verso tutte le tappe del programma 
- Pernottamento con prima colazione, due pranzi e una cena
- Programma: visite guidate e ingressi

Martedì, 12/05/2026 – giorno 1 

7.00 Partenza da Bolzano 

10.00  Economia circolare dal campo al bicchiere: visita guidata e degustazione presso il birrificio 
Bierol (Schwoich). Panoramica dei processi produttivi della birra orientati alla circolarità, delle 
cooperazioni regionali per l’approvvigionamento delle materie prime e  dell’utilizzo dei sottoprodotti 
lungo l’intera catena del valore, con successivo spuntino di mezzogiorno nel giardino della birreria

13.30 Proseguimento del viaggio 

15.00 Economia circolare attraverso fonti proteiche alternative: visita all’impianto di allevamento della 
mosca soldato nera allevata da Reploid. Approfondimenti sull’utilizzo dei flussi secondari provenienti 
dall’agricoltura e dall’industria alimentare e sulla loro trasformazione in proteine, grassi e fertilizzanti 
di alta qualità, nonché sul riciclo di nutrienti essenziali nei cicli produttivi

Dalle 17.00 Proseguimento verso la struttura ricettiva, check-in, cena conviviale

Mercoledì, 13/05/2026 – giorno 2

Ore 10.00 Economia circolare nel settore delle erbe aromatiche e delle spezie: visita guidata all’azienda 
SONNENTOR (Sprögnitz). Focus sull’economia circolare lungo l'intera catena del valore: dalla 
coltivazione biologica al riutilizzo dei residui di lavorazione delle erbe aromatiche, fino alla formazione 
di humus e alla rigenerazione del suolo, incluso l’impiego di energie e risorse rinnovabili, con 
particolare attenzione ai cicli chiusi di materiali e nutrienti nei processi produttivi, logistici e gestionali

12.00 Pranzo presso la trattoria biologica Leipspeis' di Sonnentor

21.00 Orario di arrivo previsto a Bolzano 

Contributo spese
125,00 € + IVA (152,50 €)
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